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Villatuerta convoca a 400
pymes del entorno para
mejorar la competividad

Tres jornadas difundiran
nuevas ayudas entre sus
empresas y las de Yerri,
Oteiza, Abarzuza y Lezaun

R.A.
Villatuerta

Lalocalidad de Villatuerta, que
concentra una buena parte de la
industria del entorno gracias a la
existencia del poligono de San Mi-
guel, ha sido también la primera
de Navarra en aprovechar la opor-
tunidad que las nuevas ayudas fo-
rales a la competitividad brindan
alos ayuntamientos para ofrecer
alas empresas de su entorno he-
rramientas de formacién y sensi-
bilizacién que favorezcan la inno-
vacion.

El consistoriolocal, através del
alcalde, Francisco Ortega, y el
concejal de Industria, Joseba
Etxabe, se ha propuesto apoyar al
empresariado, especialmente al

El consistorio espera

gue el nuevo poligono de
900.000 m? se empiece a
urbanizar el afo que viene

delas empresas mas pequeias en
tiempos de crisis, y ha convocado
atres jornadas que se celebraran
el 25 de febrero, el 11de marzoyel
25 de marzo a mas de 400 empre-
sas radicadas no sélo en el térmi-
no de Villatuerta, sino también en
los de Oteiza, valle de Yerri, Le-
zaun, y Abéarzuza. Con las jorna-
das, el consistorio de Villatuerta
pretende expresar su “apoyo in-
condicional” ala empresay abo-
nar el terreno para que las indus-
trias del entorno comiencen a co-
operar entre si.

Las jornadas se han planifica-
do con el apoyo de la consultora
especializada mb.45, cuyo geren-
te, José Maria Martin, asi como la
consultora encargada del proyec-
to, Mercedes Lavieja Arnaiz, acu-

dieron ayer alapresentacién. Con
la organizacién de estas jornadas
se difundira entre las empresas la
posibilidad de acceder a nuevas
ayudas a la competitividad, unas
subvenciones que sufragan hasta
el 50% de la inversién en determi-
nadas herramientas de gestion.
Laultima convocatoria para estos
incentivos acaba de publicarse y
el plazo parala presentacion de
proyectos estard abierto entre el 1
de marzo de 2010 y el 28 de febre-
rode 2011

Villatuerta sigue volcada en
proyectos de promocién indus-
trial, ya que al margen del poligo-
no de San Miguel, que esta practi-
camente completo, se espera po-
der empezar a urbanizar el nuevo
de Legardeta, de 900.000 m” a
principios del afio préximo. El
consistorio considera basico dis-
poner de mas suelo industrial.
“Recientemente, una empresa
que necesita 20.000 m® se ha inte-
resado en instalarse y no ha podi-
doser”,indic6 Ortega.

José Maria Martin, Francisco Ortega y Joseba Etxabe. RA.

CLAVES

H Las fechas ytemas. Las tres
jornadas para la promocién de la
competitividad tendran lugar los
dias 25 de febrero, 11 de marzoy
25 de marzo. Los temas elegidos
son Reflexidn y planificacién es-
tratégica, Cooperacidn entre
empresas y Planificacion de la
innovacion.

H Ellugary los horarios. Las
jornadas se desarrollaranenel
sefiorio de Arinzano, en las ins-
talaciones de Bodegas Chivite.
Las sesiones se realizardnen
horariode 9.30a12.30 horas. Al

finalizar se podra realizar una vi-

sita guiada a la bodega.

HEELl programa. En cadaunade
las jornadas habra una presen-
tacién a cargo del alcalde de Vi-
llatuerta, Francisco Ortega, una
ponencia técnica por parte de un
expertode laempresamb.45y
una experiencia de buenas prac-
ticas expuesta por un empresa-
rio de la zona. También se reali-
zard una sesion de trabajoen
grupoy una explicacidn de las
ayudas forales existentes.

A Reservas. Lasreservas para
las sesiones pueden realizarse
en el teléfono 902455045.

El poligono San Miguel estrena un nuevo bar restaurante

El cocinero Alberto
Martinez acomete con
esta iniciativa su primer
negocio propio

R.A.
Estella

Uno de los dltimos estrenos en el
poligono San Miguel de Villatuer-
ta serd el del bar restaurante
Bienvenida, que esta a punto de
inaugurar el cocinero Alberto
Martinez Berrueta, de 40 ailos,
que con esta iniciativa abre la
puerta de su primer negocio pro-
pio. Ubicado en los tltimos edifi-
cios que se han construido en la
zona industrial, cuenta con una
superficie de 323 metros cuadra-
dos divididos en tres espacios,
una barra mas un area de mesas
contiguayun comedor.

Dada lalocalizacion del esta-
blecimiento, el propietario pien-
sa especializarse en la oferta de
menus, con un precio de 10 euros

mas IVA los dias laborables y de
20 euros mas IVA los fines de se-
mana, ademas de las cazuelicas,
almuerzos y desayunos. “Todo
basado en un estilo de cocina tra-
dicional”,indicé Martinez, que ha
tenido experiencia en restauran-
tes similares, como el Area 99 en
el poligono de Merkatondoa y
también ha sido jefe de cocina de
la Universidad Publica de Nava-
rra. El establecimiento ha sido di-
sefiado para permitir lacompleta
accesibilidad alos minusvalidos.

Un mercado con hueco
Laespecializacién en un sector
en el que lademanda se ha man-
tenido méas que en la restaura-
cién enfocada al turismo y ocio
ha sido la opcién elegida por este
promotor, que ha contado con la
asesoria de Teder. “Este poligono
tiene mucho movimiento y habia
espacio para mas iniciativas”, in-
dic6é Martinez. La apertura esta a
falta de los dltimos permisosy,
con toda probabilidad, se produ-
cird la semana proxima.
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